SCHNEIDBRETT

Schneidbrett PE 500

Polyethylen. Ohne Saftrille, mit Antirutsch-FiiRchen, in 6 Farben.
Starke: 2 cm. Bis 80°C temperaturbestandig. Schneidbretter
diirfen beim Spiilvorgang nicht geklemmt werden. Keine hei3en
Gefdl3e aufstellen, Rann zum Verziehen der Platten fiihren. VPE 1.

Art.Nr. Farbe LxB in cm €/5t.
6529 weid 40x30 21,99
6529.BL blau 40x30 21,99
6529.8R braun 40x30 21,99
6529.GE gelb 40x30 21,99
6529.6R oriin 40x30 21,99
6529.R0 rot 40x30 21,99
15221 violett 40x30 21,99
6531 weil 60x40 41,99
6531.BL blau 60x40 41,99
6531.BR braun 60x40 41,99
6531.6E gelb 60x40 41,99
6531.6R oriin 60x40 41,99
6531.R0 rot 60x40 41,99
15226 violett 60x40 41,99
6534 WE weify 53x32,51/1GN 31,99
6534.8L blau 53x32,51/16N 31,99
6534.8R braun 53x32,51/1GN 31,99
6534.6E gelb 53x32,51/16N 31,99
6534.6R griin 53x32,51/1GN 31,99
6534.R0 rot 53x32,51/1GN 31,99
15227 violett 53x32,51/16N 31,99

Profihobel , Cutting*

Schwarz. Fiir PE-Schneidbretter und Hackstdcke,
Klinge ist austauschbar.

Art.-Nr.  Ausfiihrung  Nutzbreiteincm VPE €/5t.

6527 Profihobel 6,3 1 36,99
6527K  ErsatzRklinge 2 12,99
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Schneidbrettstinder

Edelstahl 18/10. 6 Facher fiir Schneidbretter oder
Deckel bis 2,8 cm Starke. VPE 1.

19,99

Art.-Nr. LxBxHin cm €/t
6550 26,5%23,5%28 19,99

Qualitatsmerkmale:

- Diese Schneidbretter nehmen Reine Feuchtigkeit
auf, sind sdure-und alkalifest und kRénnen durch
ihre Hitzebestandigkeit auch problemlos in der
Spiilmaschine gereinigt werden.

- Die Unterscheidung der Schneidbretter durch sechs
verschiedene Farben stellt sicher, dass bestimmte
Lebensmittel auschlieRlich auf dem entsprechenden
Schneidbrett zubereitet werden.

- Durch die feste und gleichzeitig etwas elastische
Oberflache werden eingesetzte Schneidwerkzeuge, z.B.
hochwertige Messer, geschont und behalten auch bei
[dngerem Gebrauch Ihre Scharfe.

- Diese Schneidbretter entsprechen allen Hygiene-
Vorschriften und sorgen so fiir gréRtmagliche
Sauberkeit und Hygiene bei der Zubereitung von
Speisen.

- Durch getrenntes Aufstellen der einzelnen
Schneidbretter gewahrleistet der passende
Schneidbretthalter die nétige Luftzirkulation zur
vollkommenen Trocknung der Oberflachen und reduziert
dadurch die Bildung bakteriellen Wachstums.






