
Das Beste für Sie als Gastronomie-Profi
Die Revolution in der Küche!
Früchte, Gemüse, Fisch und Fleisch als leichte 
Mousse serviert. Einfach alle Zutaten pürieren, 
evtl. mit Gelatine versetzen und aufschäu-
men. Der intensive und pure Geschmack, die 
leichte und zarte Konsistenz wird Ihre Gäste 
begeistern.

iSi Thermo Whip
Für kalte und warme Speisen. Behälter und Kopf 
komplett aus Edelstahl. Spülmaschinengeeignet. 
Doppelwandige, vakuumisolierte Edelstahlflasche mit 
maximaler Thermoleistung: Stundenlanges Kühl- oder 
Warmhalten möglich. Metallkopf mit Silikon-
Griffschutz. Inkl. gerade Edelstahltülle, Tulpentülle, 
Sterntülle und Reinigungsbürste. VPE 1.

189,00 149,00ab

2
Größen

iSi Cream Profi Whip

Art.-Nr. Nutzinhalt in Liter €/St.
11748 1,0 125,00

125,00

iSi Gourmet Whip

Art.-Nr. Nutzinhalt in Liter €/St.
2156 0,5 149,00
2157 1,0 159,00

Art.-Nr. €/Pack        
14105 18,99

iSi Power Kapsel silber-purpur

0,79
pro Stück

Edelstahl. Kalte Anwendung. Das professionelle Sah-
negerät für Kaffeehausketten, Eissalons, Konditoreien, 
etc. Incl. 2 Tüllen. Spülmaschinengeeignet. Gerätekopf 
mit schwarzem Silikon-Griffschutz und entnehmbarem 
Edelstahlkolben zur einfachen Reinigung. VPE 1.

Für kalte und warme Speisen. Behälter und 
Kopf komplett aus Edelstahl 18/10, matt. 
Spülmaschinengeeignet. Warmhalten in 
der Bain-Marie bei max. 75°C. Inkl. gerade 
Edelstahltülle, Tulpentülle, Sterntülle und 
Reinigungsbürste. VPE 1.

Passend für alle iSi Spender. +20% mehr Portionen. 8,4 g 
reines Distickstoffoxid. 100% wiederverwertbarer Stahl. 
Im 24er Pack. VPE 1.

Art.-Nr. Nutzinhalt in Liter €/St.
38690 0,5 189,00
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