
KOCHGESCHIRR PROFESSIONAL
· 5 Jahre Materialgarantie!
· Schüttrand (außer Sauteusen) spiegelglanzpoliert
· Sandwichboden in drei Schichten aufgebaut (Edelstahl-Aluminium-Edelstahl)
· Der Boden nutzt die Wärme des Herdes zu 100% aus!
· Hochwertige Antihaftbeschichtung Teflon Select
· Kaltgriffe
· Für alle Herdarten geeignet, auch Induktion
· Keine scharfkantigen oder metallenen Gegenstände verwenden

Professiona
l

5 Jahre Materialgarantie! 
Induktionsgeeignet!

Info:
Alle Töpfe, Sauteusen, Kasserollen und 
Pfannen: ohne Deckel, Edelstahl 18/10, 
rostfrei mit Sandwichboden und Kaltgriffe. 
Mit Schüttrand (außer Sauteusen).

56,9952,99

im kalten Zustand im warmen 
Zustand

Edelstahl
Aluminium
Edelstahl

Cookmax Topfset

Art.-Nr. LxBxH in cm €/St.
38442 55x34x15,5 175,00

175,00

Vierteleinsatz „Cookmax Professional“

Art.-Nr. ØxHöhe/cm Inhalt/Liter €/St.
38439.36 36x23 5,5 52,99
38439.40 40x26 7,5 59,99

Pasta-Einsatz

Art.-Nr. ØxHöhe/cm €/St.
38440 24x20 56,99

Die besondere Kochgeschirr-Serie für den Profi-Koch!

7-tlg. Set besteht aus: Fleischtopf Ø 16 cm, Inhalt 2,2 L, 
Bratentopf flach Ø 20 cm, Inhalt 2,8 L, Bratentopf flach 
Ø 24 cm, Inhalt 4,7 L, Deckel Ø 16 cm, Ø 20 cm, Ø 24 cm, 
Bratpfanne Antihaft Ø 24 cm. Im Geschenkkarton. VPE 1.

Mit abgerundeten Kanten, Lochung 3,5 mm, Siebboden 
mit Haken zum Einhängen am Topfrand. VPE 1.

Edelstahl. Passend nur für Gemüsetopf Ø 24 cm. VPE 1.
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